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\,4_0\0// ne di Farma ricche di storia e ds /raa@zzone
/almo da s/onJo al nostro sa[umy@czo.
Yn una zona da sempre sinonimo i pres/iyz'o ayroa&}nen/are,
culla per eccellenza del crudo di Tarma, sorge geiano, un p[ccoﬁ) paese
che dal 1975 ospita la nostra produzione, anche oggi come allora ispirata
dalla yezzuzlrzl'/a‘ e bellezza di 7(1@3/1' sp/ezzo&b&' [uoyﬂi.

oadiuval dalle pz'z} moderne /ecno[oyie, la nostra
proc/uziolze ar/[yl'anafe yafan/z'sce la lipicita del Frosciutto di Farma.
Sl stessi Ihyredr'en/ina/uraﬁ; la stessa rigorosa lavorazione
e la stessa sapz'en/e sfayiona/ura diun /empo, 31/5120/0120
con la nostra scrupo/osa attenzione nella scelta delle materie prime.
Certi cosi di poter oﬂrire az nostri clients, un prosciutto ofa//’Ibconfonoébfzfe
Jo[cezza, [772) proo/o//o di alla 711a&7& eds yral)o/e yenzu)zz]&.
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IL PROSCIUTTO DI PARMA E SENZA GLUTINE E ADDITIVI
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INGREDIENTI carne di suino italiano e sale
PEZZATURA Kg.10/12 Kg.8+

RIS ERVA QRO STAGIONATURA minimo 20 e 24 mesi

f%ﬁiz/o oy taya

Pfo\fbjw{{o‘ ﬁP@fyw CON QSSQ . D.ISOSSATO

+* > > % VALORE ENERGETICO 1113 KJ/267 Kcal

GRASSI 18 g.

Froveniente dai migliori DI CUT ACIDI GRASSI SATURI 6,1 4.

2 .. . . CARBOIDRATI <0,5g.

ES allevamenty italiani, DI CUI ZUCCHERI 0 g
stagionato lentamente nelle antiche PROTEINE 26 g.
SALE 4,4 g.

cantine Fontana che y& con/erzkcono 74
) . > VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g.
pro/umo e 1/sap01’e ofeffmconfana{rnge RIFERITT ALL'INTERA COSCIA.

Farma DOP C/)z'sponigzﬂz nelle
s/ayiona/ure d7 20 e 24 mesi.
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71/71/?1/ 0\9 agaewy 96




